
DE CAVALERIE 
 
 

De snacks en klassiekers (voor een snelle, lekkere hap) 
 

(Aan tafels vanaf 8 personen vragen wij van niet meer dan 3 verschillende voor- en hoofdgerechten te 
kiezen, dit om extreem lange wachttijden te vermijden en de kwaliteit van onze gerechten te vrijwaren. 

Met dank voor uw begrip !). 
 
     
tomatensoep            4,00 € 
dagsoep            4,00 € 
kaaskroketten | 2st *             7,90 €  
garnaalkroketten | 2st *           9,90 € 
duo kaas- en garnaalkroket *          8,90 € 
 
croque monsieur *           6,50 € 
croque madame *           7,80 €  
croque hawaï *            7,80 € 
croque spécial | tomaat en fijne uiringen *        7,80 € 
croque bolognaise  *           8,80 € 
 
toast champignon *           8,80 € 
toast gerookte zalm *                      13,50 € 
 
stoofvlees bereid met Guinness (met frieten/kroketten/puree/natuuraardappeltjes) * 14,50 € 
koninginnenhapje (met frieten/kroketten/puree/natuuraardappeltjes) *   13,00 € 
broccolischotel met gehakt, aardappel, tomaat en kaas         9,00 € 
 

* wordt geserveerd met een fris slaatje 
 
PASTA’S 
spaghetti bolognaise           8,90 € 
spaghetti Cavalerie | bolognaise met spekjes                   12,80 € 
fettucine met spekjes, champignon en room      12,80 € 
fettucine all’arrabbiata (zuiderse licht pikante tomatensaus)      8,90 € 
lasagne bolognaise           9,80 € 
 
SALADES 
slaatje natuur met vinaigrette          9,50 € 
slaatje met geitenkaas in spekjasje en honingvinaigrette                               13,00 €  
slaatje met kip en ananas en portovinaigrette                   13,00 € 
slaatje tomaat garnaal met pittige cocktailsaus      17,50 € 
Grieks slaatje met feta en huisbereide tzatziki      12,00 € 
 

 
Brood inbegrepen. 

Frieten, kroketten, puree, natuuraardappeltjes, pasta: supplement 2,30 € 

 



DE CAVALERIE 
 
 

De kaart voor de bourgondiër 
 

(Aan tafels vanaf 8 personen vragen wij van niet meer dan 3 verschillende voor- en hoofdgerechten te 
kiezen, dit om extreem lange wachttijden te vermijden en de kwaliteit van onze gerechten te vrijwaren. 

Met heel veel dank voor uw begrip !). 
 
     
VOORGERECHTEN 
Sint-Jacobsvruchten, cruditeitjes en een vinaigrette van appel en limoen                13,00 € 
grijze granaaltjes op bieslookpuree met een mousselinesausje                 10,50 € 
scampi in lookboter | 5 st                     11,50 €  
scampi De Cavalerie | 5 st (tomaat-roomsausje, een beetje pittig)                11,50 €  
rundscarpaccio klassiek                        11,00 € 
ganzenlever bereid met port, uienconfijt                    14,50 € 
geitenkaas in spek, sausje van “poepspijs” en jenever, cruditeitjes     9,50 € 
kaaskroketten met hollandaisesaus en peterseliekrokantjes      7,50 € 
garnaalkroketten met pittige cocktailsaus en peterseliekrokantjes     9,50 € 
tomatensoep            4,00 € 
dagsoep            4,00 € 
 

Brood inbegrepen. 
Frieten, kroketten, puree, natuuraardappeltjes, pasta: supplement 2,30 € 

 
 
HOOFDGERECHTEN | VLEES 
kalfsmedaillon met dragonsausje, warme groenten en amandelkroketten               19,50 € 
lamskroontje in kruidenboter, warme groenten en gratin-patatjes                 23,50 €  
filet van eend met portsausje, warme groenten en amandelkroketten                19,50 € 
rumpsteak natuur *         16,00 € 
(supplement peperroomsaus/champignonroomsaus/bearnaisesaus/bordelaisesaus: 2,30 €)  

kipfilet natuur *                       13,00 € 
(supplement peperroomsaus/champignonroomsaus/bearnaisesaus/bordelaisesaus: 2,30 €)  
 

* Wordt geserveerd met een fris slaatje. 
 

HOOFDGERECHTEN | VIS 
zeebaarsfilet in kruidige olijfolie, warme groenten en bieslookpuree                19,50 € 
zalmfilet met zacht mosterdsausje, warme groenten en puree                 17,50 €  
kabeljauwfilet met bieslookmousseline, warme groenten en puree                19,50 € 
gamba’s in olijfolie met rode pesto, cruditeitjes en fettucine    21,50 € 
scampi in lookboter         17,50 € 
scampi De Cavalerie |8 st (tomaat-roomsausje, een beetje pittig) *   17,50 € 
vispannetje met fijne groentjes in een zacht kreeftensausje met puree   17,50 € 
 

* Brood inbegrepen. 
Frieten, kroketten, puree, natuuraardappeltjes, pasta: supplement 2,30 € 
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Kleine ruitertjeskaart 
 

tomatensoep met balletjes        3,00 € 
kinderspaghetti bolognese        7,00 € 
kinder-koninginnenhapje met frieten/kroketten/puree     8,80 € 
curryworst met frietjes en een sausje       6,90 € 
(mayonaise/ tartaar/tomatenketchup/curryketchup/huissausje) 
fishsticks met tartaarsaus en fritten/kroketten/puree en een sausje   7,80 € 
(mayonaise/ tartaar/tomatenketchup/curryketchup/huissausje)      
dame blanche | 2 bollen        4,00 € 
 

 
Desserts 

 
dame blanche | 3 bollen        6,00 € 
vanille-ijs met duo van citrussausjes | 2 bollen      5,60 € 
moelleux met rode vruchten 3 x anders       8,80 € 
crème brûlée          6,90 € 
sabayon met Grand Marnier en vanille-ijs      5,60 € 
koffie & co (koffie met assortimentje zoetigheden)     8,60 € 
 



DE CAVALERIE 
Aperitieven, degustieven en sterke dranken 

 
• Cava | glas/fles                     3,50 €/18,00 € 
• Prosecco | glas/fles                     4.50 €/24,00 € 
• Porto rood/wit         3,90 € 
• Sherry          3,90 €  
• Pineau de Charentes        3,90 €  
• Martini rood/wit/fiero        3,60 € 
• Campari         3,60 € 
• Ricard (5 cl)         3,50 € 
• Amaretto Disaronno (5 cl)       5,00 € 
• Cointreau (5 cl)         5,00 € 
• Limoncello         4,50 € 
• Whisky Johnnie Walker (5 cl)       5,00 € 
• Whiskey Jack Daniel’s (5 cl)       5,50 €  
• Cognac Courvoisier        6,00 € 
• Grappa         6,00 € 

 
De wijnkaart 

HUISWIJN 
glas wit/rood/rosé         3,20 € 
karaf ½ l wit/rood/rosé                    12,50 €  
fles wit/rood/rosé                    17,80 € 
 
WIJNEN PER FLES | WIT 
Italië: Vagnoni Vinbrusco                   19,50 € 
Inox gerijpte blend van Vernaccia en Chardonnay. Begeleider bij vis en wit vlees. 

Frankrijk: Dom. Sainte-Claire ( Jean-MarcBrocard) | Bourgogne, Chablis.              32,50 € 
Een wijn met zeer veel finesse. Zuiver, mineraal met tonen van citrus. 
Intense smaken, hier proeft men de chardonnay op zijn best! 
Chili: Vina Santa Ema Sauvignon Blanc, Maipo Valley                19,50 € 
Strogele wijn met in de neus aroma's van citrus en meloen met florale tonen. 
Een fris fruitig palet met een aanhoudende frisse finale. 
Zuid-Afrika: Paarl, Mooi Bly | Chenin Blanc                 24,50 € 
Zuivere witte wijn met in de neus de typische Granny Smith appel. Lekkere  
smaak met veel mineralen door de granieten bodem. Belgische wijnbouwers! 
 
WIJNEN PER FLES | ROOD 
Italië: La Pieve Chianti        29,50 € 
Robijnrode, zachte wijn op basis van Sangiovese. Aangeraden bij rood vlees.  

Frankrijk: Cahors, Ch.Eugénie, Cuvée Réservée de l'Aïeul    30,50 € 
Expressieve neus met intense aroma's van rood fruit en een houttoets, 
gevolgd door wat kruidigheid. Het fruit en de tannine zijn mooi in harmonie. 

Spanje: Rioja Alta, Rioja Reserva, Bodegas Leza García    32,50 € 
Complexe, rijke en elegante neus met een intens aroma. Een zeer smaakvol 
palet met zachte tannine, rijp fruit en een mooie houttoets. Lange afdronk. 

Chili: Maipo Valley, Vina Indomita Gran Reserva Cabernet   24,90 €  
Complexe, elegante geconcentreerde wijn met een mooie harmonieuze neus. 
Stevige wijn met ronde tannine en een lange afdronk gedragen door het hout. 

Zuid-Afrika: Stellenbosch, Middelvlei "Free Run" Pinotage    27,90 € 
Diep donkerrood met aroma's van zoete braambes, vanille, gebrande koffie 
en leder. Aanrader voor de liefhebbers van Pinotage.  



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

OPENINGSUREN BRASSERIE DE CAVALERIE 
 

maandag: 18:00u – 22:30u (DE KEUKEN IS OP MAANDAG GESLOTEN! GEEN MAALTIJDEN NOCH SNACKS!)  
dinsdag t/m vrijdag : 11:45u - 22:30u (bestellingen keuken van 11:45u – 14:00u en van 17:00u – 21:00u) 

zaterdag : 08:30u - 22:30u (bestellingen keuken van 11:45u –21:30u) 
zondag : 11:00u - 22:30u (bestellingen keuken van 11:45u – 21:30u) 

feestdagen : 11:30u - 22:30u (bestellingen keuken van 11:45u – 21:30u) 
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